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10 al profu

rlgnano Cilento,
o dei pionieri del
0,;primo esplora-
ritivinicole del Ci-
) sulla valorizza-
ini locali, vinifica-
1ali e moderni. In
di Aglianico (I'an-
il Naima, rosso
imo vinificato in
e, al quale si af-

Itro Aglianico dal

.Mac'éanche il
1, cosa che tradi-

| jazz del nostro),:

norbido e accatti-
iilentana del Por-
luzipnato il Vigna
0 ottenuto da viti-
Itima vendemmia
‘antica, in rosso,

e i s A ol A Al o R i e S B i

cmé in presenza delle bucce Da ricor-
dare anche il divertissemeént del Merla-
nico, solo 500 magnum di vino rosso
prodotto in coedizione con Barone Piz-

zini di Franciacorta, riuscito- matrimo-
* nio tra Merlot bresmano e Aghamcu sa-
-lernitano.

Luigi . Mafflnl (Castellabate, tel.
0974/966345) e I'altro astro nascente
del Cilento che si & gia autorevolmente
imposto con il Cenito, un rosso caldo e
intenso che pur essendo frutto di viti-
gni locali (Aglianico e Piedirosso), ha
una finezza internazionale. Molto gra-

devole e pit mediterraneo |'altro rosso

di Maffini, il Kleos, ottenuto da uve Pie-
dirosso, Aglianico e Sangiovese. Tra

" gli emergenti va ricordato Rotolo (Ruti-

no, tel. 0974/830050) per i suoi vini Igt

‘Paestum, soprattutto per il gradevole

Fiano con profumo di fiori di ginestra.

0 di ginestra

Tra i tahti"'prdduttori di mozzarella di Vas

Capaccio vanno menzionati Rivabian-

| ca (tel. 0828/724030), Torricelle (tel.
| 0828/811318) e |la Perla del Mediterra-
neo (tel.. 0828/871097) che trasfarma-

no il latte di proprie bufale. Oltre alla

~mozzarella il prodotto agricolo pit for-

tunato & il carciofo, la cui raccolta ini-
zia proprio in questi giorni. Il carciofo

di Paestum e simile al carciofo roma-

no, & cioé tondeggiante e senza spine
e si presta ad essere mangiato crudo,
arrostito (o alla giudia) o ad essere

~messo sott'olio. Uno dei maggiori pro-
duttori di questo pregiato carciofo &
| la Cooperativa Gaudo (Paestum, via

Magna Grecia 13, tel. 0828/724719). In-
vece Remo Raviello (Eboli, contrada
Papaleone 411, tel.0828/601109) colti-

va e commercializza una-variante ros-
sa del medesimo carciofo. Francesco

Per una buona visione Ingrandire

¢i. Da queste part; non & facile

re una buona macellerla Fa '

lo, via Rettn‘llo 118, tel '08

chiuso giovedi pometi

macelleria che vende solo

mali «paesanin macellati in loc

pit salsiccia fresca o stagionata con
peperoncino e guanciale.

a cura di Francesco Arrigoni
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